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Li
33cl '"°”ade:

Limonade 350€
L& S T A, Limonade coql,‘lelicot 350 €
: : : Limonade exotique 350€
Bouteille 33 c! 250 € Diabolo 350€
Bouteille 75cl 4,00 € °
SIROPS : Citron, Cassis, Abricot - Péche, Fraise des bois, Cranberry, Grenadine,
> Mandarine, Menthe glaciale, Violette, Basilic, Passion, Cannelle piment ...
» The’ / I”f”"on, 6’ SR St B 1T oL T iGN S
es
Thé glacé citron menthe 6,00 € RITTTTTTIPPS Jus de fruits 20¢t---ccoceeeeees :
Thé glacé mangue passion 6,00 € : Pomme reinette 450 €:
Infusion citron vert gingembre 6,00 € Abricot bergeron 4,50 €
Infusion framboise menthe 6,00 € Péche de vigne 4,50 €
Infusion péche verveine 6,00 € : Fraise sengana 450 €:
Orange tardive de Sicile 4,50 €
Tomate rouge 4,50 €
: Framboise maker 450 €:
Myrtille sauvage 4,50 €

CidreﬁLCOOL; Bolee (25 cl) Pichet (50 cl) Bouteille (75 cl)

eee
oo

¢ Cidre fermier brut 6,00 € 10,00 € 15,00 € -
Cidre fermier doux 6,00 € 10,00 € 15,00 €
: Cidre fermier Guillevic 7,00 € 12,00 € 1800 € :
. Kir breton 6,50 €
: Vins Domaine Benoit Chauveau Verre Bouteille (75¢cD) :
: Pouilly Fumé - La Charmette 4,50 € 2400 € :
: Rouge 500 € 2800€ :
. Rosé 500 € 2800€ :
. Biéres artisanales 33l 50 cl :
. Biére pression (Blonde) 450€ 800 € > :
. Rose blanche (Blanche) 6,00 € Ao
: IPA (Blonde) 6,00 € q!

X% Lasans géne (Ambré) 6,00 €

«op": Lasancerroise (Brune) 6,00€

GWov ¢
: 450 € l |




: Infusion cerise sauvage 250 €
: Infusion thym citron romarin 2,50 € :
: Infusion fruitée péche bio 2,50 €:
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c’est fait Enwedesale

La Compléte 7,50 €

Oeuf, jambon cuit supérieur du Morvan, emmental

La Super-compléte

Oeuf, jambon cuit supérieur du Morvan, emmental, sauce tomate

8,00 €

La Super-compléte de Biguette 9,00 €

Oeuf, jambon cuit supérieur du Morvan, emmental, sauce tomate, crottin de Chavignol
La Biguette 11,50 €

Emmental, crottin de Chavignol, creme fraiche, lard grillé, confit d’oignons ' y)

e00c000c0c0cc0c0cccccoe y
, y
L’Andouille Berrichone ) € (
Andouille pur porc, sauce moutardée, fondue d’oignon, crottin de Chavignol

La Fromagere 13,00 €
Emmentale, reblochon, raclette et crottin de Chavignol . ?
La Toulousaine & ,50 €

Saucisse de Toulouse, purrée de pomme de terre, sauce moutarde v

La Savoyarde 1,50

€ A
Raclette, pomme de terre, emmental, lard, créme fraiche ' f ) " 4

La Végé du moment \ 9,5<+€

En fonction de l'inspiration et surtout de 'humeur du chef /j

.

La Popotte de Biguette 15,50 €

", Plat chaud de saison, demander celui de la semaine au serveur
- » (Tartiflette, lasagne, aligot, trufade ..)

La Raclette de Biguette

Raclette de Savoie accompagnée de sa charcuterie au porc
du Morvan, salade et pomme de terre
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o IR Les gourmandes ....................... :
. : . :
a : Glace vanille de madagascar, sauce chocolat 550€ :
: et chantilly vanille mascarpone :
Banane, sauce chocolat et chantilly vanille 550 €
: mascarpone
Supp‘é‘“e“t : La gourmandise de la semaine 750 €
- Demandez au gars aux cheveux colorés

i : \is o€
"~ chantilly 0V COVY> o5 : . 9 :
2. ’ : La tatin du crepier 650 € :

Sucre

Beurre sucre
Beurre sucre citron
Confiture (abricot, fraise, framboise)
Caramel beurre salé maison

Pate a tartiner maison
Sauce chocolat maison

1 boule 2,50 € (
2 boules 4,50 €
3 boules 6,00 €

Vanille de Madagascar, Caramel beurre salé,
Chocolat extra, Fraise, Café, Pistache, Cassis, Mangue, ...




